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LES JARDINS DU BANDIAT

- Le nrm::mﬁ, d’ _:Mm_.zo: des Jardins
ac Bandiat se m:cm a Souffrignac, au
ceeur du Pays Ie_,ﬂm et ._.m_,n_o_,.m

Factivité _uzzn:um_m du chantier est le

maraichage vmo_fmﬂcm.

» oo

Nos légumes sont cultivés, récoltés
et préparés _uoEW, étre livrés & nos clients.

CERTEFLE

AGRICULTUAE
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Certains U«On_::.m sont transformés
-en confitures et mmﬁmmm dans nos locaux.

Celles-ci sont réalisées au

chaudron,  I'ancienne.

Douze personnes travaillent sur le
site, encadrées par un chef de culture et
une chef d’équipe.
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LEGUMES... AU GRE DES SAISONS
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CONFITURES ET GELEES...

Betterave / Carvi
Aubergine / Cannelle
Poivrons /Pruneaux...

Patisson / Romarin
Carottes / Citron
Tomates

En accompagnement de viandes ou en apéritif

Péches Sanguines
Fleurs de Pissenlits
Melon d’eau
Tomates Vertes...

" Prunes sauvages
Courgettes / Abricots secs
Pommes
Coings

Pour tous momenls sucrés

COMMENT FAIRE ?

Ou retirer votre comimande ?

» La Rochefoucauld , CiDIL, 8 rue de I'aumdnerie .
« Montbron, CIDIL, & droite de la mairie

« Pranzac au Bar, Tabac, Presse

» Eymouthiers au centre de plein air n_c Chambon

« Souffrignac directement aux Jardins

- Quand ?

Tous les jeudis soits de 17h & 19h-

Comment commander ?

« Par courriel ;-

1. Envoyez nous votre adresse, vous recevrez

ensuite la'liste des produits disponibles

2. Renvoyez- nous votre commande en indiquant
votre point relais

3. Récupérez votre panier

e Par téléphone :

1. Appelez nous le mardi : 05 45 23 25 73

2. Commandez .

3. Venez retirer votre panier au point relais désiré

Comment _omwmw ?

» Quuvrir un compte :

1. Adhérez & I'association : no:mm:o: de 10€ \ an
2. Déposez une somme d’ m_.mmi

3. A chaque commande votre compte est débité.
4. Réapprovisionnez votre 832@ ,

«Ou payer a la noSszn_m ::_ocm_._._m:ﬂ aux
Jardins du Bandiat




